こんなを状のとさは、巧障 
や事故の防止のため、ぉず 
P ぶ売店に点検(有料)をご 
相談ください。 


IH 炊飯ジャー保記書 


持込修理 


取扱説明露、本体表示などのを意露きに従った使用状態で保証期間巧に故障した場合には、無料修理いたします。製品と本書 
をご持参のラえ、お買い上げの販売居にお申しつけください。装 S のある場所での出張修理や製品翰送の場合は、出張料や輸 
送料などの実愛を申し受けます。 


NP - HB 10/ NP - HB 15/ NP - HB 18 


©販売店名.住巧 


型を _ 

がぉ名前 

i ご住所〒 

标 

◎お貫い上げ曰 
__年月曰 
傑註期間 

お買い上げ曰より 

本你1を 


®£ P 欄に記入のない場合は無効とな0まずから、必ずご確認<ださい。_ 

1 . ご転居、ご贈答などで、お質い上げ販荒店にお申しつけでをない場合は、脾社のお客様ごネ目欧窓口にお申しつけ<ださい。 

2. 保証期間巧でを次の場合には有料修理になじぎす。 

(イ)使用上の誤り、および改造や不当な修理によるが陣および損惕。 

(口）お買い上げをの輸送•獲動•落下などによるな隔および損傷。 

(ノ、)义が、地麗、かき、落密、その他の天ぶ地変、および公害、塩き、ガスき(硫化ガスなど)、莫常塑圧、指定斜の使用罢源(霉 
圧、周液数)などによるお障および損惕。 

じ)一服家庭用 m か(たとえば業務用の長時間使用、き顿、雌魄へのとう職)に搜用ごれた場合の故障および損傅。 

(ホ）本密のご提示びない場合。 

(へ)本密にお頁い上げ年ち日、お客様る、販巧巧ちの記入のない場合あるいは字句を蜜をかえらのた場合。 

(卜）消拜部品の交換。 

3. 本盛は曰本国巧においてのみ有効です。 

This warranty is valid only in Japan. 

4. 本醫は盗赌•化がなどの不可抗力ががで紛失された場合は、再発巧いたしませんので大切に保存して < ださい。 

◎お咨撒にご記入いただいた記戰巧宮は，保証期間巧のヴービス活動おぶびその後の安を点お活動のためにが用ごせていた 
だ < 場合びございますので、ご了承ください。 

きこの保 H 密は.本盛に明示した期間•条件のをとにおいて無料修理をおお束するをのです。がってこの巧証密によって保誌 
澄を発行している着り呆郭贸巧者）、およびそれむかの酱業着に巧するお客様の法律上の椿巧を制限するをのではお D ませ 
んので，保証期間経週をの修理などについてご不明の場合は、お質い上げの賊荒店または弊なのお客様ご相談窓口にお問 
い合わせ < ださい。 


»印スあ-ピン株な舍な 

f 530-85 11大阪巿 j 脏天满 IT 目20畐5号3の日) 6356-2391 




ご废巧キ止 


NpiB 


NP - HB 型 ◎©© 


[ 家庭巧 


ち< じ 

お償いになるまえに 


を全上のごを意 . 

各部のなまえと扱い方 . 

米のお話/亥米活棵のお話 . 

おいしく炊いて • おいし<保温 • 


. :、，..'、.，け 

德いち 


ご飯の贼さ方 

基本的な炊をち . 

無洗米の炊きち . 

贼を方方モ . 

タイマー予約炊飯 . 

標準の保温おやずみ保温‘ 

時刻の合わせ方 . 

報知音の種類と切りかえ方’ 



INP - HB 10 型 1.0しサイズ 

SNP - HB 15 型1已 L サィズ 

NP - H 巨18型 18 L サイズ 


取扱説明書•お料理ノ"ート 



® このたびは、お買い上げし)ただき、まことにあり 
がとラございました。 

◎取扱説明書をよ < お読みのラえ、正しくお使いく 
ださい。お読みになったあとは、大切に保存して 
<ださい。 


お料理ノート 

五目ご飯 t 普がゆ . 16 

赤飯玄米の炊きこみご親 . 17 

35を A れ 

お手入れ . 18 

交換部品 . 19 

困ったときに 

故輕かなと思ったとを . 20 

こんな表示をしたとき . 22 

アフターサービス . 23 

お客様ご相談窓 □. 23 

仕穗 . 23 

保証書 . 襄表紙 


2 4 6 7 


0 1 2 4 5 5 

T— T— T1 I— TI TI 


[保話書つさ I 





























お料理 y — 卜に記載してい葛計量馨位 


• 米の計量は付属の計量カップで巧って < ださし、。 
复大さじ1= 15 mL 鲁ルさじ1=己 mL 


材料 (4 〜百人分） 

米 . 3カップ 

魏肉(またはし5す干し） 

. 呂〇邑 

油あげ . Vs 枚 

にんじん . 3呂呂 

こんにやく .35 g 

ごぼう . 35旨 

干ししいたけ 
. 2〜3枚 


薄□しょうゆ、 

みりん . 

•.•を大さじ11/2 
A 塩’…ルさじ1/2 
だしの齋…… 
.•…ルさじ 1 /2 
干ししいたけのをどし汁、 
辑さや(ゆでる)またはみつば 


つくり方 

11 cm 角に切った鶏肉と、一度熱湯に通して畑 
抜を)ィ」\さめのたんざくに切った油あげを A 
に己分間つけておをます。 

呂にんじんはかさめのたんざくに切ります。こん 
にゃくはたんざくに切り、熱湯に通してざるに 
あげておをます。ごぼうはささびきにし、がに 
さらしてアクを抜を、ざるにあげておをます。 
干ししいたけはがでもどして石づきを取り、細 
切0にしまず。 

3干ししいたけのをどしミ十に1のつけ汁を加え、 
全がをよく混ぜておきまず。 


判 


4米は巧って3を加え、臣巨貝!の水位目盛3まで水を 
たして、なべの直か6ぶ < 湿ぜます。 

51と2の具を4のホの上に平らにのせます。 

6 (3^^ キーを巧して I 炊きこみ i を還び、続い 
て CMJU キーを押しまず。 

フイ法温になれば、混だてほぐします。 

8器に盛り、絹さややみつばをかざります。 


t 草がゆ 


メニュー：おかゆ巧驻びまず 



巧料 (4 〜5人分） 

が . 1カツブ 

巧お溺（おれば窗の•ヒ聲气なければその他の野異類） 

. . . 75控 

塩 . み、々 


1暂窠類は洗って熱湯でゆで、がにとって冷まし、水 
けを絞ってル□切 D にしておきまず。 

吕米は洗い、 g 漏ぉ! の水め目盛1までぉを入れまず。 

3(3^35；^ キーを巧して I おかゆ I を選び、続いて 
(炊飯つ キーを押します。 

4保温になれば巧ぶたを開け、1と塩を加えて軽く 
混ぜます。または、器に盛り、1を上にのせます。 


® おかゆをげく場さは… 

①必ず I おかゆドニューを選ぶ 
⑤ r セ草びゆ」などの青票を入れるおかゆをつ 
くる場合は、舊票はあ6かじめゆでておき、お 
かゆび炊き上がってか5加える 
ULb のことを守5ないと、ふをこぼれや蒸気 
口の目詰まりの原因となり危横でず。 
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を^^^^^^^^^^ ^卿刚媒翌蝴 


普通精白米、玄米、発寄玄ホー r 白米用」の計量カップでりカップ=旧 OmL ) 
無洗米一 r 無洗米専用」の計量カッフで （ 1カップ=171 ml ) 



1米は洗し、、ざるに勒ブて30分从上水切りします。 

2あずさは洗って別のなべに入れ、2カップの水を 
入れ、乂にかけて約2分閣沸とラさせ、ゆでこぼし 
まず。再び 3 カップの水を入れ、夏の腹び割れずに 
指で巧すとっぶれる程度まで、約20分ぐらいゆで 
て、巧ずをと煮汁を分けまず。 

31 をなべに入れ、 2 の煮汁を加えての水 
化目盛 3 までがをたしてなベの底か S よく混ぜ、 
2 のあずきを米の上に平 5 にのせます。 

4( たュー ) キーを押して I 較こわ怡 遵ひ"、続いて 
C 炊=飯つ キーを巧します。 

已保湿になれば、混ぜてほぐしまず。器に盛り、おを子 
みでごま塩をみ0かけて < ださい。 


材料 (4 〜5人分） 

ちホ . 

擬肉 . 

油あば . 

にんじん、こんにやく、ごぼう 

ム（屬□しょラゆ . 

(みりん . 


て > — 

、 . ’ - ら 

. 1破 

' •. を3己畳 
•• 大さじ3 
乂ごじ 1 た 


っくり方 

1鶏肉は1 cm 毎に切り、油あばは一度激憂に趣して 
(油巧さ)/」\さめのたんざ < に切りまず。 

2にんじん、こんにやくはたんだくに切 D 、 こんにやく 
は熟湯に通してざるにあげておをます。ごぼうは 
ささびきにして水にさらしてアクを巧き、だるにあ 
げてお式まず。 

3米は洗って A を加え、のが位目盛3まで水 
をたして、なべの底か6よく混せ‘まず。 

41と2の具を3の米の上に平らにのせまず。 

己 巧二 A キーを巧してを避び、錦いて 
(の飯つ キーを巧しまず。 

色イ呆通になれば、混ぜてほぐしまず。 



感玄ホは、もわ殻などを取 D 除く程度に洗つてくだ 
さし、。 

©米に具を加えて炊く墙をは、 

1 .0 しサイズでは1〜4カップの間で、1.己 L サイズで 
は 2 〜 6 カップの間で、 1 ぶしサイズでは 2 〜 6 カッ: 7 
の間で炊いて < ださし、。 

























葛必ず差込みプラグを抜き、本体.なべび冷えてから巧ってください。 

•シンナー.ベンジン•みがを粉.たわし類（ナイ□ン.金屬製など).漂白剤などを使わないでください。 


I Ldb^fcJLiu 誦て ’ ， .• ，て : 


外側 

せっけん液を含ませたあと、固くしぼっ 
たふさんでふ< 

操作部は乾いたふさんでふく 
•化学ぞうきんを使うときは、強くふ/ 
いたり長い時間離れさせないでくだ^ 
な、。 1 

プッシュボタンー 
プッシュボタンの周囲に生米などび入った 
ときは巧ぐしやつまよラじで必ず取 D 除く 
©がぶたび開かなくなることびあ D ます。 


蒸気 邮ット 

—蒸気 ロセット取りつけ部 

蒸気□セットを上に引い 
てはずし、本体部分を固 
。 くしぼったふをんでふく 


差&みプラグ 

乾いた,祀 A / 如、く 

電源 コード 
乾いた;ををんで戊< 



蒸気□セットの州則、内偵 I は水で流し洗いする 

蒸気ロセットの分解方法 
1.蒸気□ケースの指かか D 節を 2.霖菱 

押しなび6(①）上ち向に開く J ：： 力 

((D) ^ \ 


燕気ロケース 
指かかり部 



2.霖気ロケースを斜め 
上方向(⑤）にはずす 


蒸気□ケース 



3.蒸気□パッキンを切り 
巧き部よりはずす 

蒸気□パッキン 


切0夕を部 



瓣気日おットの細み立て方巧 燕気ロキャップ ロ、 

1.蒸気ロノ くッキンの凸部と蒸気ロキャップの切り 2.霖気ロキャップの受け部 （2 力巧）に蒸気ロケー 

夕を部ををねせて取りコける I 落気ロルッキンのセリト機 I $の^?し^^み、指かかり部び力 

^ 一キゾ〇氏 T てツキン 軸部 


巧祝ン Ojpf 殺 

細キャップ 


切0欠さ部 


•蒸気 □ 
キヤッフ 



巧気 □ 
バッキン 


窓気□キヤツフ 


魅こ 蒸說ブ 


スポンジなどのやわ S かいるので洗う 

ミちれび気になる場合は中性洗剤(赏器用な剤）を使って洗ラ 

なべのフッ素皮膜は欄がつくと、はがむる原因になりまずので、ていねいなお取り 
扱いをお願いしまず。フッ素皮膜を傷めないためにつぎのことをお守りくださし、。 


i スプーンや茶わんなど入れて洗わない 
i みがを粉やたわしなどで洗わない 
!酌は使わない 

i 調味料を使った時は早めにお手入れずる 


なべのフッ聚皮膜は使曲こより消耗します。 
©色む5びでさた0、はがれることびありまずび、 
牲能や衛生上の支障や、人がへの影響(富)は 
态 D ません。 
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画 . j.~'; を . 


内ぶたセット（內ぶた） 

巧ぶたパジキン- 

内ぶたごと、湯または氷に 
ひたしスポンジで洗ラ 

ご飯粒などの異物び詰まっ 
ているとをは、巧ぐしやつ 
まよラじで取り除く 
® 巧ぶたパッキンは取りは 
ずせません。 

@內ぶたはご使用懐、必ず 
お手入れをしてください。 
巧れび残ったまま放置す 
ると、変をやさびの原因と 
なじます。 


がが〇0〇 


画誦 


がぶた-蒸気口 

が■ぶたをしっかり持ち、固 
くしぼったふをんでふく 

がぶたの内側についたおね 
ばやご飯粒をされいにふさ 
取る 

-本体 

-サイドセンサー 

固くしぼったふさんでぶ 
き取る 

生米や巽物び詰まってい 
るとをは、竹ぐしやつま 
よラじで取り除く 


はずし方 

巧ぶたとつ手を片手でささえなかろ(① ) 、 
巧ぶた止め具を押し上げて(③）はずす 
巧巧ぶた止め具を巧し上げずに内ぶた 
と诗を於て弓 b 張!5ないでください。 
(内ぶたまたはぶたの故障の原因に 
なります。） 


撫 S 




'ぶ 

た 

と 


つけ方 

のぶたのツ乂く 2力巧）をがぶたのツメ着 
し込み部に合わせて内ぶた止め具び力 

チッと音びするまで押し込む 巧を宣 . 

止め具 


ツメ善し込み部 
お大図八 



參損傷した場合は、新しい部品と交換馆償）してく 
ださい。 

◎交換の際には製品の型名および部品名をご確認 
のラえ、お買い上げの販売店でお求めください。 


. 部品を^心，： 

部品蕾号 

なベ （1.0 L サイズ） 

己236 

なベ （1.5 しヴイズ） 

巨218 

なベり.8しサイプ） 

B 219 

巧ぶたセット （1.0 しサイズ） 

C 94 

巧ぶたセット （1.5’1.8 L サイズ） 

C 9 已 

しやをじ 

SHAKN 

巧を米專巧計逗カッフ 

61-7824 
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困つたとをに 


故障かなと思ったとを 


@修理のお間い合わせまえに、一度お調べください。 


お状 J 


ご飯び、かたい 

やね5かい 


，:.ぶ^’◎お調べ^篇と’ 

® 傾いた攝巧で水加減をすると、水量が多くなったり、かなくなっ 
たりして、ご飯のかたさびかわります。 

® 銘柄、産地、保存期間（新米•ち米）などにより、ご飯のかたさびか 
ねりまず。 

^室温’?衣溫などにより、ご飯のかたさがかわります。 

® タイマーす約夕嫩をすると、ご飯びやねらかくなることびあ D ます。 
® 白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

鲁なべび変形していませんか？ 


ご飯び、ひどく焦げる 


沒飯中にふをこぼれる 


鲁なべの底やヴイドセンサーにご飯粒や米粒などの異物びつい 
ているためです。 

® 洗米び不十分で、插かが残っていませんか？ 

@なべび変形していませんか？ 

みおかゆを炊くとをにおかゆながのメニューで炊いていませんか？ 
@熬気ロセットをつけ忘れていませんか？ 

@洗米が不十分で、城かび残っていませんか？ 

©なべび変あしていませんか？ 


ホタ飯でをない 
キー操作でをない 


◎善込みプラグをコンセントに差し込みましたか？ 

會表を部に 「 EOlj 、 rE 02 j など表示していませんか？ 一 P 22 
にんな表ををしたと封参照 
•なべげ入つていますか？一 なべを入れて<ださい。 

會保温ランフ•おやすみ保湿ランプが点なしていませんか？ 一 
「とりけし J キーを押してか5再度 r 炊飯」キーを押して < ださし、。 


'望ず Il 「'W ^ ©マイコンが火力節をしてし、る音です。 


炊飯•保湿中に口一」 
と音びずる 


がぶたと本がの間か6 
蒸気がもれる 


• 内部の熱を外へ出すために、フアンび回つている音です, 


• 內ぶたび変おしていた0、內ぶたノ C ッキンび切れていないかを 

調べて < ださい。 

•巧ぶたパッキンび巧れていませんび？一 巧れている場を 
はお手入れをしてください。 
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ぶ 


症状 


離お調ぶVI:だえこと養 


保温中、ご飯がにおラ 
変色ずる 
乾燥ずる 
ひど <っゆびつ< 



!保温経過時間表示 
i しない 


賣12時間似上の r 標準の保温」をしていませんか？ 

® み量のご飯を保温していませんか？ 

◎ しゃをじを入れたまま保温していませんか？ 

◎:令めたご飯をあたため直していませんか？ 

©炊を上びったご飯をよくほぐしましたか？ - 炊き上がった 
ご飯をよくほぐして < ださい。 

◎洗米び不十分で、がかび鶏っていませんか？ 

營米やかの種類により、炊き上びり後のご飯び黄色くみえること 
びあります。 

@炊きこみご飯を炊いたあとは I においび碟ることびあります。 

念入りになべを洗って<ださい。 

をな ベの 中でご飯を保存する場合に、保温機能を使わずにその 
まま放置していませんか。保温機能を使わずにそのまま放置す 
るといやなにおいの原因となります。- P 7 r おいし<保温」 
参照 

© r おやすみ保温」を受けつけないメニューを選んでいませんか？ 
一 P1 4 「標準の保温」「おやすみ保湿」参照 
©保湿経過時間び12時間経過していませんか？ 一 保温経過 
時間が12時間経過すると「おやすみ保遍」を受けつけません。 
ををめたご飯を保混していませんか？-なべの温度び低いと 
___「おやすみな温」を受けつけません。_ 

©視在時刻を表をしていませんか？ 一 r 時刻合わ性」キーを 
押して表示を切 D かえてください。 P 14 「お知らせ」参照 


!予約をずると ^ 

S ずぐに炊紙びはじまる 


さ 現在時刻は合っていますか？ 一 時計は24時間表示です。 
をラー度、調べ直してくだごい。 

きタイマー予約炊飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、すぐ 
に炊飯びはじまります。 


予約時刻に炊けない^ 


黃現在時刻は合っていますか？ 

もラー度、調べ直してください。 


時計は24時間表示です。 


予約でをない 


停電び 
起こつたら 


每予約操作の最後に r 炊飯 j キーを巧しましたか？-> 「巧飯」 
キーを巧さないと、タイマー予約は完了しません。 

貪 r ス〇0」び点滅していませんか？一 時刻合わせをしない 
と予約を受けつけません。 P 1 日「時刻の含わせ方」参照 

參 ご飯を炊きなびら、 電気 ポットで湯を沸かしたり、 霞 子レンジを 
お使いになると定格電流を超えてブレーカーび下りることびあ 
ります。一炊飯ジヤーは単独のコンセントでお使いください。 
ブレーカーを復帰させたとき、停電時間び10分未満な5継続 
して炊きはじめます。 
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困つたとをに 


こんな表巧をしたとを 


;表满宗' 


E 5 /11 E Oi 



E QS 

• S ' な S ' 


HQ ! H GS ► 


化が I がをだ V 读心と".ユがが...:こ; •• 

趣お調ぺいだだくこと 


霉故障です。-> お買い上げの販売应または弊社のお客様ご 
相談窓□までご連絡 < ださい。 


I ©異常な霞圧び入った場合、故障防止のために動作を停止し 

^ ます。ーコンセントの定格電圧を確かめて、正しい電圧 
または別のコンセントをお使いください。 


^ ◎なべの入れ忘れです。- ► なべを確実に入れてください。 


表示び消えた 


7ぶごが, 


が点滅ずる 


® ふたセンサーまたはサイドセンサーが富湿になっています。 
-「とりけし」キーを押し、みたを開け約15分間冷ましてく 
ださい。（やけどにごを意ください。） 


® 内蔵の U チウム輩池が切れています。 

請込みプラグを抜くと表おや記憶（現在時刻-メニュ ー• 
保湿状態）は消えますび、差込みフラグを差し込み、時刻 
を合わせ直ずと通萬どお0使えます。 

取りかえ5れる場合は、お買い上げの販売店または弊社の 
お客様ご相談窓口にご依頼ください。有償で電池をお取り 
かえいたします。 


豪示が 
おかしくなる 


篡差込みフラグをいったん抜いて、をラー度差し込んでくだ 
さい。一 「ス日0」び点滅しますので、時刻を合わせ直 
してください。 
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1 - 保謡靈の的密のご確飄と保存のお問い 

がず r 販売店巧およびお買い上げ印をご醒詔の5え、お買い 
上げの度から受け取り、内容をよくお読みのうえ、大切に 
縣してください。 

S 皂呆証期闇はご叢&ピ 

3. 龍選寒おをしつけされると誦^窜 
«保記期間中夕 

製品に保証霞を添えて、お買い上げの跋売店にご持参くだ 
ごしん保証雲の記載巧容に基づき修理いたします。 

《探罰期間を経過しているとを》 

修理すれば使用できる製品は、ご要望により有料修理いたし 
ます。 


修理-お取り扱い-消耗湿や部品ご購入な 
どのご相談は、まずお買い上げの販売店に 
お問し1合わせ < ださい。 

ご乾居やご贈答などでお翻。の場合' 牌社 
の怒 □ r お客様ご相談センター」にお問い 
合わは < ださし、。 

所在地、笔話番号などは変夏になることげ 
ありますので、あらかじめご了承くださし、。 


4. 補修用性能部品ぷの保有期間が觀造巧 
ち切り蠻日年間 が 

※性能部甜とは、その鹽品の機能を雖持ずるたゆに必覃な 
部 □□ C 9 0 

民 . f® 理 g お!みいみ公 

修理料金は、技術料、部品代、出張料などで構成されてい 
ます。 

r 巧術料 j は、診斷 • 故障箇所の修理および部記交換-調暨- 
修理完了時の点検などの作業にかかる寶用です。 
r 部品げ」は、修理に使用した部品および铺助材料代です。 
r 出張料」は、製品のある場所へ技術者を派遣する場合の 
致用です。 

画お客様ご自身での修理、分辭や改造は絶対にしな 
いでください。 


ホームべージのご案內 _ 

消诗品’部品のご賭入専用ページ 
http ソ / www . zojirushi - fresco . com / 


患纖 


@取り消し状態（炊飯.保温をしていないとき）の消費電力は、約 a 9 w です。 

® 平均保温時消費電力は、室温20でで最大炊飯容量の場合です。 

曾特定地域盾い山•厳寒地）においては、所定の性能び確保できないことびあります。 
こラした場巧での使用はなるべくおさけください。 


お客様ご相談センター 

30570-011874 

ナビダイヤル巿内遇話料金でご利用いただけます 

受巧時間日:日口〜17:00月曜日〜を曜日け兄曰、弾社体叢曰を除く) 
® 携帯谭話 - PHS でのお問い合わせ Tel (06) 日3已 6-2451 
め ファクシミ U でのお問いをわせ Fax の日)63已色 -61 43 

殺品の「型を•お問いさわせ巧容」と、お客様の「おを前.ご住所.爾語函号. 
Fax を号」をご記入のうえ、お問いさわせくだをい。 


靖型壤凉; る 鑛む:; 

[■白米•白米急速 
I [無洗ホ 

容巧をこみ 

爱_ r 無洗米 

1^すしめし 

一 「無洗米 

^ぉかゅ 

离 I 無洗米 

男ぉこね 

Z 」 mm 

效玄米-玄ポ活性 
[発芽玄米 

を 巧 

平巧保温時消费電力 
欢饭 方 式 
源コードの長さ 
外形寸法（約 cm ) 
質 逗 


NP . HB 10 

Q .09 〜1.0 に5〜 5.51 
0.09-0,94 阳.日〜已.引 
0.09〜 0.72 に日〜 4] 
0.09-0.68 の.巳〜 4] 
0.18 〜 1.0 [卜日可 
0.17-0.94 [1-5.51 

江09〜 0.27 [日.5〜 1.5] 

0.日目〜江26 [0.5-1.5] 
0.1 8〜0.72 リ〜 4] 
0.17-0.68 [1 〜 4] 

0.18-0.72 り〜 4] 
0.0日~0.72 陌.日〜 4] 
交流！ 〇刖 1230 W 50/ B 0 Hz ' 
29 W 


靖2己 X 奥巧3日 X 高さ20 
約 S.Bkg 


::苗.. NP - HB .15 :....山:';': .1 

m 目〜 1 .己 [1-8.3] 
_0 J 7~1.42 [1-8.3] 

0.3 目 ~ 1.08 [2 〜 6] 
0.34〜1.03 [2 〜 6] 
0.18-1.5 [1 〜扎 3] 

日.17〜 1.42 n 〜 8.3] 

日.09〜 0.3 目 [0.5-2] 

0. 日日〜0.34 [0.5-2] 

日. 3 日〜 1.0 目 [己〜 6] 
0.34-1.02 [吕〜 6] 

0.3 目〜 1.2 巳 但〜 7] 

0.3 日〜 1.2 日 に〜 7] 

资流 1 日日 V 1350 W 50/60 HZ 
36 W 

IH (誘 導加熱)方ま 
1.0 m (コードリールつき） 

福 27 .日 X 契行 39 .日 X 高さ 2 け 
約 4.6 k 臣 


- NP - HB 1.8 .： ■: 

0.18〜 1.8 [1-10] 

_ 0.17〜1.71 [1 〜1团 
0.3 目〜 1.0 日 巧〜目] 
0.34〜1.日3 [2 〜日] 

0.18-1.8 [1-10] 
0.17-1.7] [1-101 

曰.日9〜日 .4 己 [0.5 〜を日] 

日.日日〜0.43 [ D . 己〜と日] 

江3扫〜 1.08 [2 〜目] 

日.34〜1.日2 [2 〜日]_ 

日.36〜 1.44 を〜 8] 

江3目〜 1.44 担〜 B ] 
交流 100 V 135日 W 50/60 HZ 
38 W 


幅 27.5 X 劇巧 9.5 X 高さ 23.5 
約 4.8 kg 
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